
Version pour le 
 Thermomix

C r ê p e s  à  l a  b i è r e  

T e m p s  d e  p r é p a r a t i o n :  

e n v i r o n  1 0  m i n

T e m p s  d e  r e p o s  :  3 0  m i n

 

T e m p s  d e  c u i s s o n  :  1  à  2  m i n

p a r  c ô t é  

R e c e t t e  p o u r  e n f a n t s  à  p a r t i r

d e  3  a n s .  A  t a b l e ,  t o u s  e n

f a m i l l e

I n g r e d i e n t s

P r é p a r a t i o n

40 g de beurre

6 œufs

960 g de lait

500 g de farine

4 pincées de sel

60 g de bière

Bon appétit les petits bouts de choux !

 Faire fondre dans le bol du
Thermomix le beurre :
2,30min/65°C/vitesse 1
Ajouter tous les autres
ingrédients dans le bol :
25sec/vitesse 6
 Mettre la préparation obtenue au
repos pendant 30 minutes. 
Faites cuire vos crêpes dans une
poêle bien chaude antiadhésive sans
rajouter de beurre.


